Ornakarrs himmelskt goda Pannacotta

2 gelatinblad

3 dl vispgradde

2 dl mjolk 3%

% vaniljstang

1 burk havtornsmarmelad (original)

Garnering: Riven mork choklad eller lakritsgranulat och hallon

Lagg gelatinbladen i kallt vatten.

Hall gradde, mjolk, marmelad och urskrapad vaniljstang och fron i en kastrull.

Koka upp och Iat sjuda nagra minuter.

Ta kastrullen fran varmen.

Krama ut och blanda ner gelatinbladen tills de smaélter och I1at svalna, men ror da och da sa att ingen
hinna bildas.

Ta upp vaniljstangen och hall upp pannacottan i portionsformar.

Stall dem svalt for att stelna i minst 3 timmar.

Garnera



